Abés Roberik,

la bodega que nacio
en una guarderia

Adscrita a la Ribera del Duero, cuenta
con una reducida produccion de un
maximo de 15.000 botellas

unque resulte curioso, el
origen de este proyecto vi-
tivinicola se sitGa en una
guarderia. ;Una guarderia?
Es el lugar donde dos nifios,
Roberto y Erik, cuya suma
de nombres da como resul-
tado Roberik -el nombre de
la bodega- iniciaron una
amistad que también unid a
sus padres, quienes fusio-
nando su conocimiento fru-
to de los trabajos -de cam-
po, administracion y ges:
tién- en varias bodegas de
distintas  denominaciones
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“Abés Vendimia Seleccionada’, Gnica referencia de la bodega

Abés Roberik.

de origen para alumbrar
Abés Roberik, situada en
Milagros (Burgos), si bien el
vinedo se encuentra disper-
50 por los municipios burga-
leses de La Horra, Banos de
Valdearados, Quemada y
Anguix.

llusién y esmero

Como explican los res-
ponsables de esta infciati-
va, “somos una bodega
que pretende hacer un
trabajo sencillo, con flu-
sién y esmero, conjugando

lo aprendido de nuestros
antepasados con un carac-
ter innovador y actual”. Y
anaden que la filosofia del
proyecto se centra en ela:
borar un vino “de alta cali-
dad a un precio razonable.
Que cualquier persona se
pueda permitir disfrutar
un muy buen vino sin un
desembolso exagerado”,
sostienen.

En la actualidad, Abés
Roberik elabora entre
10.000 y 15.000 botellas,
por el momento de su (nica

decencia:  Abés vendimia
ki«:loﬂOda- un vino con
wianza de un minimo de diez
neces de barrica de roble
Inaces, americano y centro-
awopeo.Toda su uva procede
¢ vinedos de mas de 80 anos
santados en vaso. Para la
wesente campana, han de
vilorar 1a calidad de la uva
pa tomar decisiones. “Las
heladas de mayo hicieron
mucho daio. Si considera-
mes que no tienen calidad
wficente, no elaboraria-
™5 en 2017", sentencian,
o fn el trabajo en la vina,
“\:"ﬂ:‘ equilibrio natural
e "-‘e':‘spetando al ma-
o, cnli it
alidad en cada

Vendimiado a
Rang mano
2 wva esta en su me’-

jor momento, en la bodega
se elabora de manera tradi-
cional y artesanal, sin pren-
sado, “para conseguir un
vino redondo y pleno, bus-
cando la calidad y singulari-
dad que reflejen la esencia
de la zona".

Biodiversidad

Una de las maximas de
Abés Roberik es el respeto a
la biodiversidad y el medio
ambiente, “Utilizamos pro-
ductos naturales y abono de
origen organico, permitien-
do que el fruto exprese sus
auténticos aromas y sabo-
res. Hacemos una primera
seleccion de la uva en el
campo y otra posterior en
bodega. Solo utilizamos ba-
rricas de alta calidad y de

menos de tres afos y dames
mucha importancia al cor-
cho", detallan los propleta-
rios, Dada la escasa produc
cion, \a bodega establece cu-
pos, sl bien su objetivo s au-
mentar la produccion en &
corto plazo.

En restaurantes
emblematicos
A pesar de su corta
yectoria, el vino de esta b
dega puede encortrarse =
varigs restaurantes de pme-
risimo nivel, como el aclama:
do Martin Berasategul ¢ L
M.B del



